ERING & PRIVATE EVENTS



N@

Menu 50€

Disponible unicamente en Trampantojo

ENTRANTES

a compartir cada 4 pax

Ensaladilla rusa
Huevos rotos con jamon
Seleccion de croquetas

PRINCIPAL

A escoger

Carrillada de cerdo ibérica
con patatas fritas

Lomo de dorada asado
con verduras

POSIRE

Seleccion de pasteleria

Bebida incluida
Azpilicueta tinto - Azpilicueta Blanco - Leganza rosé
cerveza, resfrescos y agua



BRISA

Menu 60€

ENTRANTES

a compartir cada 4 pax

Berenjenas con miel de cana
Gyozas de pollo con salsa Agridulce
Ensalada de ternera crujiente

PRINCIPAL

A escoger

Solomillo de cerdo
con mini patatas

Rulada de pollo a baja temperatura
con fondant de patata y jugo trufado

Lubina a la parrilla
con espinacas salteadas y patatas baby

Merluza en salsa verde
con guisantes y puré de patatas

PORIRE

Vasito de crema de pistacho y vainilla
Brownie de chocolate con helado de vainilla

Bebida incluida
Rivendel Crianza - Azpilicueta Blanco - Leganza rosé
cerveza, resfrescos y agua



AZAHAR

Menu 75€

ENTRANTES

a compartir cada 4 pax

Queso frito con mermelada
Croquetas de Puchero
Tartar de atun con mahonesa de Wasabi
Carpacho de Ternera con mahonesa de trufa

PRINCIPAL

A escoger

Entrecote madurado al carbon
con patatas puente nuevo

Confit de pato

con pure de chirivia y salsa de naranja y fruta de la pasion

Corvina asada
con verduras salteadas

Bacalao al pil-pil
con espinacas y pifnones

POSIRE

Vasitos de crema de tocino de cielo con yogurt
Tarta de queso con mermelada de frutos rojos

Bebida incluida
Paco Garcia - José Pariente Verdejo - Whispering Angel
cerveza, resfrescos y agua



SOLLRA

Menu 95€

ENTRANTES

a compartir cada 4 pax

Tartar de aguacate con langostinos y crema de mango
Gyozas de langostinos con aguachile de limén
Mouse de foie con frutos rojos y pan brioche
Flor de Alcachofa con salteado de jamodn, pinones y tomate seco

PRINCIPAL,

A escoger

Paletilla de cordero asada
con sus jugos y patatas a la sartén

Solomillo de ternera con trufa
con verduras al grill y patatas baby

Rodaballo asado
con vremoso de patatas y bilbaina de piquillos

Rape asado
con gambones, crema de marisco y verduras

POSIRE

Seleccion de postres
Tarta de manzana Caliente con helado de caramelo salado, +5€
Coulant de chocolate con crema de baileys y helado de cafe +5€

Bebida incluida
Carmelo rodero - Sommos Chardonnay - Minuti rosé
cerveza, resfrescos y agua



MENU COCIEL

Disena tu propio menu

Seleccidn Especial: 9 canapés salados + 2 dulces
Seleccion Premium: 12 canapés salados + 3 dulces

CANAPES TRADICIONALES

 Jamon ibérico sobre tosta

e Surtido de quesos

e Chupito de gazpacho

 Ensaladilla rusa

* Tosta de boquerones en vinagre

* Tosta de queso brie y mermelada
 Tosta de anchoas con crema de queso
 Brocheta de tomate y mozzarella con pesto
» Tartaleta de atlin con piquillos

* Tosta de paté con mermelada

* Mini ensalada César

e Mini pipirrana de marisco

* Mini croquetas de pollo

* Brochetas de pollo

* Brochetas de verdura

 Brochetas de gambas

 Brochetas de cerdo

e Mini sandwich de pollo

* Mini hamburguesa con queso



CANAPES GOURMET

 Tosta de jamon pata negra con pan de cristal
e Chupito de gazpacho de remolacha con
polvo de parmesano
e Chupito de meldn con menta y Pedro Ximénez
 Ensaladilla rusa con tartar de atun
 Ensalada de pulpo al limén
e Carpacho de ternera con aguacate
VY parmesano crujiente
 Tosta de queso manchego en aceite con
mermelada de tomate
 Tosta de queso camembert con mermelada
de frutos rojos
e Tosta de mousse de foie con frutos rojos
» Tosta de salmoén ahumado con queso crema y eneldo
 Tosta de mini queso de cabra con miel de cana
» Bombdn de ternera con queso y trufa
 Cucharita de gambones al pil-pil
e Mini albondigas de ternera al curry
e Twister de langostinos con salsa agridulce
 Mini brochetas de ternera madurada con salsa teriyaki
* Mini hamburguesa de retinto con queso cheddar
y mahonesa de trufa

CANAPES DULCES

 Mini brownie con chocolate crujiente

* Mini tarta de queso con mermelada de frutos rojos
e Mini tarta de limén con merengue

 Mini tarta de manzana

* Mini tartaleta de frutas y crema



PRECIOS

Seleccion tradicional
9 salados + 2 dulces 35€
12 salados + 3 dulces 45€

Seleccion gourmet
9 salados + 2 dulces 40€
12 salados + 3 dulces 50€

BARRA LIBRE; DEF COPAS

2 primeras horas 15€/hora por persona
A partir de la 32 hora 10€/hora por persona

SERVICIO DE BARRA SIN BARRA' LIBRE

Copas normales 7€
Copas premium 9 - 10€ (segun marca)
Con Red Bull +1€ al precio de la copa

SERVICIOS NCLUDOS

Montaje y presentacidon de canapés
Personal de servicio profesional

EXTRAS OPCIONALES

Decoracion personalizada
Miusica en vivo o DJ
Proyeccion audiovisual
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